
LE SECTEURLE SECTEUR
Activité : fabrication de produits à base de fleurs et de plantes, 
confitures, sirops, boissons, tartinades, vinaigres, condiments.
Code NAF : 1039B- transformation et conservation de fruits

L’ENTREPRISEL’ENTREPRISE
Dirigeant : Magali Carette

L’ACTIVITÉL’ACTIVITÉ
Produits : 
Produits naturels à base de fleurs et de plantes :
confitures, sirops, boissons, tartinades, vinaigres, condiments 

Marque déposée : 
Les Rocantines
Rocanfleur

Clientèle : 
magasin de vente de l’entreprise
épiceries fines
marchés
autres

Zone de commercialisation : 
Région Rhône-Alpes
France entière
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Guide agroalimentaire de la Loire

Route de Sourcieu
42330 Saint-Bonnet-les-Oules
Tél. 04 77 55 33 76
E-mail : 
lesrocantines@neuf.fr
Site web : 
www.lesrocantines.com
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LES SAVOIR-FAIRELES SAVOIR-FAIRE
Spécialisée dans le travail des fleurs et des plantes 
aromatiques, Les Rocantines propose une gamme complète 
de produits : confitures, boissons, sirops, tartinades, 
vinaigres, condiments.

Cette production repose sur des savoir-faire mettant en 
œuvre :

- des recettes originales : les produits des Rocantines sont 
basés sur l’association entre l’héritage de la tradition et la 
culture de l’innovation, qui se traduit dans une recherche 
constante de nouvelles saveurs,

- des matières premières rigoureusement sélectionnées, un 
choix préférentiel pour des fournisseurs de proximité et une 
culture en respect avec la nature.

Entreprise artisanale, animée 
par la double passion de la 
gastronomie et de la nature, 
l’entreprise Les Rocantines 
entend promouvoir la vraie 
saveur des fleurs à travers 
deux valeurs qui fondent 
son activité : 

- l’amour des produits : le 
respect des matières 
premières dans le processus 
de transformation exclut 
toute adjonction de colo-
rant, d’arôme et de conser-
vateur.

- l’exigence de la qualité, 
qui s’exprime dans des 
savoir-faire développés 
selon une dimension 
artisanale.
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Les valeurs,
l’engagement
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